Pollerias, chifas y
cebicherias, los restaurantes
de mayor demanda

La Camara de Comercio de Lima (CCL) estima que las pollerias,
chifas y cebicherias seran los rubros del sector restaurantes
que mayor demanda registraran durante la fase 3 de la
reactivacién econémica que, desde los primeros dias de julio,
les permitira atender al publico en sus salones cumpliendo los
protocolos sanitarios para prevenir el contagio de 1la
COVID-19.

“lLes sequiran en la preferencia de los consumidores las
pizzerias y restaurantes de comida criolla; sin embargo, la
rentabilidad de estos negocios dependera también de la
capacidad de respuesta de los restaurantes considerando que
tendran un aforo maximo del 40% de su capacidad, conforme al
Decreto Supremo N° 117-2020-PCM”, manifesto el presidente del
Sector Gastronomia de la CCL, Jorge Penny.

Afadidé que dicho desempefio también estara sujeto a 1o
dispuesto en el protocolo de atencidn, que sera publicado a
través de una resolucién ministerial del Ministerio de 1la
Produccion (Produce).
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Cifras en rojo

Respecto a las ventas, el sector Gastronomia de la CCL
proyecta que los resultados seran negativos para los afios 2020
y 2021.

“La recuperacidén no se dara ni este afo ni el proéximo.
Esperemos que el 2022 sea mas auspicioso y favorable”,
comentdé Penny.

Indicé que tales proyecciones se explican porque un gran
numero de consumidores aun teme regresar a sitios publicos
como los restaurantes, pues todavia existe el temor sobre un
rebrote del coronavirus. A ello, se suma la restriccién del
arribo de turistas, quienes representan importantes ingresos
para el sector gastrondémico del Perdu.

Advirtié que muchos restaurantes podrian dejar de operar si no
se toman medidas urgentes en favor del sector.

“Cada dia son varias las empresas del rubro que cierran, ya
sea por quiebra o por cambio de giro, pues sus situaciones
financieras no les permiten sobrevivir a esta crisis. El
cierre de sus operaciones se traduce en decenas de miles de
trabajadores que perderan sus empleos”, manifestd.



Alto costo

Si bien refiere que es positivo el reinicio de estas
actividades, las condiciones para dicha apertura han limitado
la buena salud financiera de las empresas del rubro, ya que
adecuarse a 1los protocolos de bioseguridad sanitaria
representa un alto costo.

“No es facil pues cada local debera evaluar su implementaciodn
en funcidon de sus areas, especialidades y localizaciones. Es
casi un nuevo modelo de negocio y muchos tendran que aplicar
su creatividad para asegurar una cierta rentabilidad o
asegurar el punto de equilibrio para mantenerse en carrera
hasta que vengan tiempos mejores”, preciso Penny.

Otro tema complicado es la poca disponibilidad y alto precio
de los equipos de proteccién personal necesarios para
implementar los protocolos y el Plan de Vigilancia Prevenciodn
y Control de la Salud en el Trabajo.

Cabe precisar que a partir de julio, los comensales deberdn
cumplir con tres medidas: uso de mascarillas, respetar el
distanciamiento social y el lavado de manos. Ademas, deberan
pasar por un control de temperatura y la desinfeccidn del
calzado al ingresar a los locales.

Finalmente, Penny considerdé que 1la reapertura de 1los
restaurantes se debe realizar en las zonas del pais con menor
indice de contagio de la COVID-19 y, por el contrario, se



deberia restringir en las zonas con mayor incidencia del
virus.



