Peritd tiene mas de 350
variedades de ajies, rocotos
y pimientos registradas

Perd cuenta con mas de 350 variedades de ajies, rocotos y
pimientos registradas y cultivadas por mas de 11.000
productores agrarios en 24 regiones del pais, informdé el
Ministerio de de Desarrollo Agrario y Riego (Midagri).

Las variedades mas utilizadas son el aji amarillo, panca,
limo, charapita, montafa, y el rocoto, entre otros.

En el pais existen alrededor de 11 mil productores agrarios
dedicados al cultivo de ajies, pimientos y rocotos. Los
productores de 1la Agricultura Familiar preservan este
patrimonio, sin el cual serian inconcebibles 1a mayoria de
platos emblematicos de la gastronomia peruana, sefialé la
entidad.

Exportaciodn

E1l Perd es un pais productor y exportador de frutos del género
Capsicum, como la paprika seca y pimientos de diversas
variedades.

Asi, es el tercer pais del mundo en cuanto a produccién y
exportacion de frutos del género Capsicum, después de China e
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India.

El Midagri resaltd que el auge de la gastronomia peruana ha
permitido que la canasta agroexportadora de los frutos del
género Capsicum se diversifique, sumandose productos como el
aji amarillo aji panca y rocoto, asi como salsas, conservas y
frutos frescos.

Produccion

Pese a los efectos de la pandemia del COVID-19, se espera que
la produccion de ajies se incremente en un 3% al cierre del
ano 2021.

Con respecto a la produccidén por regiones, Lima encabeza 1la
produccion de aji, con el 33%, seguido de Tacna (23%),
destacando la produccién de aji amarillo; mientras 1la
produccidén de rocoto se concentra en la regidén Pasco (83%),
destacando la provincia de Oxapampa como la principal zona.

Asimismo, un 36% de la produccidén nacional de los ajies
corresponde a la paprika, que va al mercado de exportacién,
como es un 34% de aji amarillo u otros ajies, mientras un 15%
es rocoto, un 8% es pimiento piquillo y 7% pimiento morrén,
sumando 184 mil toneladas la produccién nacional.

E1l Midagri decidid promover el consumo interno y fortalecer el
posicionamiento comercial de los ajies, con la oficializacidn



del “Dia de 1los Ajies Peruanos, mediante Resolucidn
Ministerial 0060-2018-MINAGRI, que declard el primer viernes
de setiembre, de cada afio, como fecha de celebracidén de esa
efeméride.



